
8. RECOMENDACIONES 

 

 

De  acuerdo  a  los  resultados  obtenidos  en  este  estudio,  se  presentan  las  siguientes 

recomendaciones  para  futuros  estudios  utilizando  ultravioleta  de  onda  corta  y/o 

ultrasonido de baja frecuencia. 

 

 Estudiar a fondo el efecto del tratamiento con ultrasonido de baja frecuencia sobre 

la viscosidad del néctar de mango, así como estudiar  la posibilidad de aprovechar 

este aumento en la viscosidad para el desarrollo de nuevos productos. 

 Así mismo, realizar mayores pruebas reológicas para conocer el efecto de  los tres 

tratamientos estudiados sobre estas características en el néctar de mango 

 Aumentar la amplitud del tratamiento con ultrasonido de baja frecuencia y realizar 

al mismo tiempo evaluaciones sensoriales para determinar hasta qué amplitud se 

obtiene un néctar sensorialmente aceptable por el panel de jueces. 

 Utilizar  una menor  cantidad  de muestra  para  ser  sometida  a  cada  tratamiento 

estudiado de la que se utilizó en este estudio (500 mL), debido a que resultaba un 

tanto difícil que el tratamiento llegara a todas las partes del néctar. 

 Utilizar un método de agitación más efectivo que el utilizado en este estudio para 

lograr una mejor homogenización del néctar durante cada uno de los tratamientos 

estudiados. 

 Durante el almacenamiento, guardar el néctar en recipientes protegidos de  la  luz 

visible,  así  como  procurar  que  el  espacio  de  cabeza  de  las  botellas  donde  se 

almacene el néctar sea muy pequeño, con el fin de evitar mayores pérdidas en  la 

cantidad de ácido ascórbico durante el almacenamiento refrigerado. 

 


