1 CONCULSIONES

Con la realizacién de este trabajo de tesis, selwpd que la calidad del pescado
crudo a la venta en el mercado Hidalgo en San Redodula, en su mayoria se
encuentra dentro de los limites establecidos oNt@mas Oficiales Mexicanas,

y por lo tanto, se puede considerar como de buslidad.

Para el caso del pescado preparado de maneranatiesgesar de que este no
contiene las bacterias patégensebrio cholerae O1, Salmonella ssp, ni
Saphylococcus aureus, se puede decir que existe una falta de higiensuen
preparacion y manipulacion, lo que puede repereutita salud de personas que
no estén acostumbradas a la ingesta de esta eladiengntos.

La manipulacién inadecuada de los alimentos canygtiina importante fuente de

contaminacién de los mismos.



